SUPPE

Tomatensuppe ¢
Nach eigenem Rezept

5,50

Gulaschsuppe ©
Frisch gekocht mit Rindfleisch

5,90

POTATO

Serviert mit Rostbrot 4!
und Salatbeilage

Chicken Potato

Gefullt mit Sour Cream*©©4? und gegrillten
Hahnchenbruststreifen. Mit Réstorot A1

15,90

LachsP Potato

Gefullt mit Sour Cream*<©2?und gegrillten
LachsstreifenP. Mit RostorotA!

16,90

Garnelen® Potato

Gefullt mit Sour Cream*©©4? und gegrillten
Garnelen® (5 Stk.). Mit RostbrotA!

16,90

VORSPEISEN & CO

SALATE

" BISTRO & RESTAURANT .

KLEINE KOSTLICHKEITEN

Serviert mit Rostbrot 4!

Medaillons vom Putenbrustfilet
Mit Champignons & la Créme 312ACEG!

14,90

Spinat & Garnelen® 15,90

Garnelen® (5 Stk.) im Spinatbett, mit Sauce
Hollandaise #©¢<7 und K&se © Uberbacken

VEGETARISCHES

Feta -kross paniert-¢ 9,50

Mit kleinem Salat und R&stborot Al

Feta Kase®
In Folie gegrillt, warzig, mit RéstorotA!

8,90

Gemuse-Teller
Saison-Gemuse und Baked Potato

11,90

Brokkoli-R6schen 11,90
Auf Kartoffel-Rdsti mit Sauce Hollandaise 4.7

und Kdse © Uberbacken

Serviert mit einem Dressing 1212¢6J Threr Wahl American-, French-, Italian, -

oder Caesar's

Rio Grande Salat 5,90
Bunt gemischte Salatkomposition mit roten
Zwiebelringen und aromatischen Tomaten
Thunfisch-SalatP 9,50

Bunt gemischte Salatkomposition

EXTRA \

Sour Cream4¢e9? ...
Triaffel Mayonnaise ©42..........
Barbecue-Sauce 10124 ...

Krauterbutter®..............
RostbrotAl.......

Mozzarella-Salate? 7,90
Feiner Mozzarella® mit aromatischen
Tomaten - serviert mit einem Dressing

Ihrer Wahl

American Salat

Gegrillte Putenbruststreifen auf einer
bunten saisonalen Salatmischung mit Ei©
und Tomaten

14,90

Caesar’s Salad 15,90
R&mersalat mit Tomaten, gegrillten
H&hnchenbruststreifen, CroutonsAA2

und gehobeltem Parmesankdse ©?
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BAKED POTATO ODERES
SUSSKARTOFFEL-POMM

2,"

Serviert mit Steakhouse Pommes

Veggie-Burger 15,90
Brioche Bun”! mit Veggie-Pafty, roten

Zwiebelringen, Gewurzgurke, frischem Salat

und Sauce des Hauses*'2¢

Traffel-Champignon-Burger 19,90
Brioche Bun”! mit Truffelsauce ©4? dazu

ein Beef Patty Uberzogen mit Champignons

und Zwiebeln belegt mit Rucola Salat,

Tomate und Gurke, dazu Susskartoffel-Pommes

und Truffel-Dip 24©

Curry Chicken 16,90
Rustikales BrétchenA! mit 160g Hodhnchen-

Brustfilet, Curry-Sauce '??, Rucola Salat,

Grana Padano Flakes®, roten Zwiebelringen,

Gurke und Tomate

BEILAGEN

Bratkartoffeln
Hausgemacht

Baked Potato
Mit Sour Cream 4€.6.4.2

Pommes Frites
SuBkartoffel Pommes
Country-Kartoffeln
Kroketten A1:A2

Champignons

Chicken Wings (10 Stk.) 15,90
-Pikant gewUrzt, serviert mit-Country-Kartoffeln,

Sour Cream#4¢64.? und Barbecue-Sauce #1012

Barbecue Spare Ribs (ca. 4009) 17,90
Pikant gewurzt, serviert mit Country- :
Kartoffeln, dazu Barbecue-Sauce 1012

"+ und Sour CregmA4¢.6..2

" BISTRO & RESTAURANT .
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BURGER

FINGERFOOD

REGIONALES

Y AGED

FRISCHFLEISCH

Texas Burger 16,90 -
Rustikales BrétchenA! mit 200g Beef, Bacon,

BBQ-Sauce *1012J, Spiegelei®, Rostzwiebeln,

Jalapenos und frischer Salat

Cheese Burger _ 15,90
Rustikales BrétchenA! mit 200g Beef, ,Spezial

House™ Burger-Sauce “'2¢, Chedder-K&se ©

roten Zwiebelringen, Gurke, Tomate und Salat

Macho-Nacho Burger KXy 18,90
Zwei Burger Patty ’sA! Uberbacken mit

Chedder-K&se Ae¢?42 pelegt mit crunchy

Nachos*4E, Jalapenos, Gurke, Zwiebeln und
Cheese-SoBe **¢ dazu Susskartoffel-Pommes

und Cheese-Dip ©

a la créme 312ACEG!
Champignon-Zwiebeln

Maiskérner
In der Pfanne gebraten

Pfannengemuse

Brokkoli
Uberzogen mit Sauce Hollandaise '2¢-¢

Blattspinat

Spare Ribs - Chicken Combo 17,90

Serviert mit Country-Kartoffeln,
dazu Sour CreamA4C.6.J.7
und Barbecue-Sauce®10129

Garnelen® Aioli (6 Stk.) 12,90
Serviert mit Aioli-Dip &7 und Rostbrot A



BAKED POTATO ODERES
SUSSKARTOFFEL-POMM
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Schweinefilet

Uberzogen mit Pfefferrahmsauce 24A©
dazu Bratkartoffeln

Steak und Champignons

Rinder-Medaillons Uberzogen mit
Champignons & la Créme 312ACEG!
dazu Pommes Frites

Lammfilet
Serviert mit Thymiansauce 44!
und Bratkartoffeln

18,90

23,90

28,90

FLEISCH

STEAK

" BISTRO & RESTAURANT _

Grillteller (3309) | SPECIAL 4

3 verschiedene Fleischsorten,
saftig gegrillt, dazu Magerspeck 24

Putenbrustfilet ,

Serviert mit Brokkoli-Réschen
Uberzogen mit Sauce Hollandaise '2¢-¢!
dazu KrokettenAlA2

23,90

19,90

Zu allen Steaks servieren wir wahlweise eine Baked Potato mit Sour Cream #©¢J?, knusprige
Pommes Frites oder deftige Bratkartoffeln — und natiirlich unser Rio Grande-Rdstbrot At

Huftsteak
Fettfrei und aromatisch

180g
2609

Rumpsteak “Ms. Grande”
Mit dem charakteristischen Fettrand

180g
260g

22,90
26,90

23,90
27,90

Filetsteak

Original Rio Grande-Cut
200g

3009

Pfeffersteak (2609)

Huftsteak uberzogen mit einer
cremigen Pfefferrahmsauce 244¢

[ SPECIAL 4

Ribeye-Steak

Aus der Hoch

rippe geschnitten, das zarte Stuck mit

dem markanten Fettauge, daher besonders saftig

300g
4509

28,90
37,90

32,90
39,90

28,90
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Country-Pfanne

Saftig gegrillte Schweine-Medaillons mit
Serrano-Schinken %8 und Champignons a”
la Créme 312ACEe! (Iberbacken mit K&se ©
und Rostorot A

Filetpfanne

H&hnchen- und Putenbrustfilet
Uberzogen mit Pfefferrahmsauce 24A¢
dazu Country-Kartoffeln

LachsfiletP

Feinster norwegischer Lachs® aus Aquakultur,
schonend gegrillt, dazu servieren wir Blattspi-
nat

Uberzogen mit Sauce Hollandaise '2¢¢!

und KrokettenAlA2

ZanderfiletP

Dazu Brokkoli-Réschen Uberzogen mit
Sauce Hollandaise '2¢¢! dazu Kroketten AlA2

American-Nudelpfanne?! €
Tomaten-Sahnesauce €, Putenstreifen
und Gemuse

Fettuccine “Alfredo”

Gegrillte Putenbruststreifen auf
Bandnudeln A€ in Tomaten-Sahne-sauce ©
mit frischem Parmesankdse © bestreut

< -l BISTRO & RESTAURANT _ | | -
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AUS DER PFANNE

18,90

18,90

FISCH

23,90

21,90

PASTA

15,90

15,90

Hawaii-Pfanne 19,90
Puten-Medaillons saftig gegrillt, mit Ananas

belegt und mit K&se © Uberbacken, dazu
Brokkoli-Ré6schen Uberzogen mit Sauce

Hollandaise '#<¢!, serviert mit Country-Kartoffeln

Pfeffer-Pfanne 14,90
Wahlweise Rindfleischstreifen oder

Hahnchenfleisch in pikanter Pfefferrahm-

sauce © dazu Gemuse und Reis

Fisch-Trio P8 23,90
Zander-P, Lachsfilet® und 3 Garnelen?®
serviert mit Baked Potato und Salatbeilage

Hamburger Pannfisch ® 19,90

Gebratenes Fischfilet® unter einer Senfsauce’
mit Speckwurfeln 24 dazu Bratkartoffeln

Nudelpfanne “Siziliana”(*) 18,90
Penne Al mit Blattspinat und Garnelen®

in Gorgonzola-Sahnesauce ¢?, mit Parmesan-

k&se © bestreut

- Allergenkennzeichnung

Deklarationspflichtig (Auf Wunsch erhalten Sie unseré separate, detaillierte Deklarationskarte)
"mit Farbstoff, 2konserviert, 3mit Antfioxidationsmittel, 4mit Geschmacksverstarker, Sgeschwefelf, ¢ geschwdrzt, 7mit MilcheiweiB, 8mit Phosphat,
2mit StBungsmittel, °Phenylalaninquelle, ''Séurungsmittel, 2Aroma, *Konservierungsstoff, “Nitrit Pokelsalz * koffeinhaltig, ** Chinin haltig,

Kennung: AGlutenhaltiges Getreide (*' Weizen, ~2Roggen, #3Dinkel, 4 Gerste, 2Grlnkern, ~#Hafer (handelstblicher), #”Einkorn, AEmmer,

A?Kamut, A°Triticale), BKrebstiere, CEier, PFische, EErdnusse, FSojabohnen, ©Milch-Erzeugnisse, einschlieBlich Laktose FSchalenfrlichte (NUsse), 'Sellerie,
" ISenf, *Sesamsamen, "Schwefeldioxid und Sulphite, MLupinen, NWeichtiere, © Gerstenmalz

Kennung: ? Kann Spuren von Ei, Fisch, Getreide, Krustentieren, Milch, Sellerie, Senf und Soja sowie daraus hergestellte Erzeugnisse enthalfen.

.Kennung:! Konr{Spuren von, '"Sesam, 2ErdnUssen, *Mandeln, “Haselnlsse, '®*WalnUsse, *PecannUsse, 7 Cashewnusse, ®Pistazien, ' Parantsse und
""Macadamianusse, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse enthalten.
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FASSBIER"'#4©
Flensburger Pils A
0,31/0,51

Flensburger Dunkelbier©
0,31/0,51

Alsterwasser 'A!
0,31/0,51

Mineralwasser (Stilles Wasser)
FI. 0,251

Mineralwasser
FI. 0,251/0,751

Cola ' (Light / Zero 1:29.107)
0.21/0,41

Limo (gelbe 2%/ weiBe )
0.21/0.41

Spezi "%’
0.21/0,41

SAFT (0.21)
. Apfel (klar / 100%)
Orange (100%)
‘Maracuja (50%)
Ananas (100%)
Johannisbeer (33%)
Tomq’ren-(mo?/o),

BIER

FLASCHENBIER #'#4©

4,20/5,50 Erdinger Weizen#! 5,90
0,51
4,20/ 5,50 Bier AlA4 (Alkoholfrei) 4,20
0,331
4,20/5,50 Hefeweizen”?! (Alkoholfrei) 5,90
0,51
Malzbier ©? (Alkoholfrei) 4,20
0,331
3,20 Eistee 4,° 3,20/4,90
0.21/0,41
3,20/7,50 Bitter Lemon ** 3,20/4,90
0.21/0.41
3,20/4,90 Ginger Ale' 3,20/4,90
0.21/0,41
3,20/4,90 Tonic Water ** 3,20/4,90
0.21/0,41
3,20/4,90 Red Bull*? 5~
0,251
SAFTSCHORLEN
350 Apfel-,Maracuja-, Johannisbeer-
’ Rhababer-, Cranberryschorle
350 g0 3,20/ 4,90
3,50
3,50 NEKTAR (0.29
3?50 Kirsch (50%) 3,50
3,50 3,50

Banane (25%)

KiBa

3,20/4,90

14
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HEISSGETRANKE
Tee’ 3,50 Espresso / Macchiato 3¢ 2,70 -
Schworzgr Teel,. Rooibos (RoTbusoh), Espresso doppelt? 4.20
Pfefferminz, Fruchte, Kamille
Latte Macchiato 3¢ 3,90
Kaffee? 3,20 mit Flavor: Karamel?, Amaretto* 4,50
Milchkaffee 3¢ 3,90 HeiBe Schokolade © ' 4,20
Cappuccino 3¢ 3,70 Gluhwein -saisonal- 7,50
LONGDRINKS
Alle Longdrinks mit 4 cl Alkohol. Bacardi Colqg 1234 9,90
Nach belieben auch andere Variationen .
Jagermeister 9,90
Ballantines Cola 234 9,90 Red Bull*?, Cola >34
Jack Daniels Cola 234 9,90 Wodka 9,90
Johnny Walker Cola 1234 9,90 Lemon®, Orangensaft, Energy *°
Havana Club Cola 234 9,90 Gin Tonic$ 9,90
SONSTIGES
APERITIFS (4c)) LIKORE (2c)
Campari? 3,90 Baileys, Irish Cream 3.50
Martini Bianco 3,90
Sandemann Sherry 4 cl 3,90 WEINBRAND / COGNAC (2ci)
Hennessy VSOP 7.90
SEKT & CHAMPAGNER Remy Martin VSOP 7,90
Piccolo Sekt trocken (FI. 0,21) 6,90
Mdet Chandon Ice /Imperial (Fl. 0,751) 125,- OBSTLER (2cl)
Grappa 4,50
BITTERES (2cD) Williams Birne 4,50
Fernet Branca 3,50 Kaffee Grappa 4,50
Ramazotti 3,50
“Averna 3,50 SPIRITUOSEN (2c)
Jagermeister 3,50 Malteser 3,50
. ' Kimmel 3,50
WHISKY (2ch Aalborger Jubi 3,50
Ballantines 3,90 Moskovskaya Wodka 3,50
e T Jack Daniels 3,90 Tequila (weiB / gold) 3,50
. _-. Johnny Wo!k'er' 3,90 Doppelkorn 3,50
R R ) o - Sambuca (weiB / braun) 3.50

Quzo 3,50




